
DIE JAHRESZEIT SCHLÄGT VOR Allergeni

 Vorgerichte 

Entenbrustcarpaccio mit Chicorée Salat und Zitrusfrüchte 7 € 20,00

* * *
Kartoffel-Törtchen in drei Farben mit Safrancreme  € 16,00

* * *
Gebratener Oktopus in Soja Sauce mit neuen Kartoffeln, grüne Bohnen und 

Thunfisch Creme 
3-4-6-7 € 20,00

* * *
Spieß von Panierten Krabben mit Ingwer  Mayonnaise und Soja Sauce 1-2-3-6-12 € 24,00

* * *
Kürbis Creme Suppe mit aromatisiertem Croûtons € 16,00

 Zwischengerichte 

Risotto mit Pflaumen, Mandeln und Ziegenkäse Creme 7-8 € 20,00

* * *
Kastanien-Gnocchi mit Kürbis Creme und Splitter von Castelmagno Käse 1-3-7-8 € 18,00

* * *
Haselnuss Zopf mit Toma auf Käse Fondue und Creme von Sizilianische 

Tomaten 
1-3-7-8 € 18,00

Hauptgerichte 

Hirschfilet mit Polenta und Beerensauce 7-9-12 € 30,00

* * *
Filet von Piemontesische Rind  in Barolo Sauce mit Kastanien-Kürbis Püree 7-8-10-12 € 29,00

* * *

Panierte See Barsch Filet ( persico )mit Gemüse Julienne und Anchovis Creme 
1-3-4-7 € 23,00

* * *
Roulade von Adlerfisch ( ombrina ) und Krabben mit Ingwer-Gemüse und 

lime

2-3-4-7 € 26,00

* * *

VEGAN

Kartoffel-Törtchen in drei Farben mit Safrancreme  6-8 € 16,00


